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China Star Grill

v/ Yau Wai Lam

Randersvej 21

8200 Århus N
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Behandling af fødevarer: Temperaturer målt i køleskabe og frysere, OK. Gennemgået
nedkølingsprocedurer og optøningsprocedurer, OK.
Rengøring: Kontrolleret køkken bagved, lagerrum, køkken i butik samt serveringsområde uden
bemærkninger. Virksomhed oplyser, at der vil blive gjort rent bag inventar i køkkenet bagved, OK.
Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Virksomhedens lokaler er gamle og noget slidt, virksomhed
oplyser, at huller i vægge og gulv i køkkenet bagved fuges ud, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontrolprogram følges og dokumenteres, OK. Dokumentation set for
rengøring, temperaturkontrol og opvarmningskontrol, OK. Årlig kontrol er gennemført i januar,
OK. Virksomhed oplyser, at vedligeholdelsesplan vedlægges egenkontroldokumentationen, OK.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af kød i fryser, vejledt om datomærkning ved
ompakning til små portioner, OK. Kontrolleret sporbarhed, OK.
Godkendelser m.v.: Blanket om kontrol i virksomheder medsendt. Ophængning af kontrolrapport, OK.
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